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in besonderes Event gab es &nfang Oktober Im CAP-

Markt in Bihl. Mach Weinproben und Whiskytasting
wurden diesmal zehn Blere verkostet. Und es ging auch
hier wieder darum, unterschiedliche Geschmacker und Va-
rianten des beliebten Gerstensaftes herauszuschmecken
und seine eigenen Yorlieben zu erkennen.
Zunachst stelite Siegbert Meier, Geschaftsfihrer von Fa-
milienbrauerei Bauhdfer, einige Fakten zum Biermarkt in
Deutschland vor Meier machte klar, dass rwar der Bier-
markt insgesamt seit Jahren unter Druck ist und die Volu-
mina sinken, aber immer noch werden jdhrlich dber 100

Mio, Hektoliter Bier in Deutschland getrunken. Entgegen
dem Trend entwickeln sich Spezialbiere und sopenannte
Craft Biere positiv, wihrend die industriell in grofien Men-
gen produzierten Biere unter dem Riuckgang im Konsum
zu leiden haben, Fir seine Brauerei sei dieser Trend posi-
tiv, 5o Meiar, weil sich die Ulmer Brauerei als mittelstandi-
sches Familienunternehmen die handwerkliche Braukunst
aus der Region auf die Fahnen geschrieben hat und damit
fiir gute Qualitat aus Baden steht.

Im Anschluss stellte Braumeister Alexander Schneider
zehn unterschiedliche Biere vor —von grolen Fernsehbie-
ren” lber glinstige Handelsmarken bis hin 2u besonderen

Spezialitaten, Wichtig ist hierbei, so Schneider, dass man
das Bier mit allen Sinnen begreift, also wie bei Wein oder
Whisky, zunachst schauen, dann riechen und schiieilich
schmecken. Mit groBer Fachkompetenz wurden den mehr
als 50 Besuchern im CAP Markt die Unterschiede zwischen
hell und dunkel, Pils und Export, trib und klar und vielen
anderen Details der Bierbraukunst nahe gebracht. Beson-
ders beeindruckend war fir viele einmal unterschiedlichste
Biere im Vergleich zu probieren, dazu hat man doch in der
Regel eher selten die Gelegenheit.

Auch das Thema Bierbauch wurde von Dietmar Bischof

humaoristisch aufgearbeitet. Auch hier ging es aber trotz
lustiper Verpackung um Fakten: letztendlich bleibt festzu-
halten, dass nicht das Bier fiir den Bauch verantwortlich
ist, sondern die zusatzlichen Speisen, die man dazu noch
genielit.

JEanuss" war sowieso das Stichwaort des Abends, Bier be-
wusst 2u erleben und awch in Kombination mit Speisen ein
abgestimmtes Bier zu genielen, ist ganz im Sinne der Brau-
er. Es einfach nur in Mengen zu trinken, mag mal ganz nett
sein, aber erst wer bewusst an ein Bier herangeht, kann die
Vielfalt und Besonderheit dieses kistlichen Getrankes er-
fassan.

Als absoluten Héhepunkt des Abends wurde zum
Abschluss dann der gerade tags zuvor abgefiillte Eis-
bock 2015 in speziellen Glasern ausgeschenkt. Die
Fruchtaromen, der auBergewdhnliche Geschmack,
die Farbe, alles an dieserm Bier war fiir die Giste der
Bierverkostung eine groBartige Erfahrung. Dieses Bier,
abgefillt in Champagnerflaschen, kann getrost z2u je-
dem Gourmet-Meni gereicht werden und es so noch
veredeln.

Abschliefend dankte Jirgen Reinhardt im Mamen der
Lebenshilfe und des CAP-Markts, in dem derzeit 18

Menschen mit Handicap eine Arbeitsstelle finden, der
Brauerei Bauhofer ganz herzlich fir den Abend und
auch fir deren Engagement fir die Lebenshilfe ge-
nerall. Die Brauerei lasst namlich sait einiger Zeit die
Sixpacks in der Werkstatte der Lebenshilfe in Achern
verpacken.

Um viele Erfahrungen reicher und auch leicht beseelt
von dem genussvollen Bierabend gingen die Giste
dann schlieflich nach Hause, viele allerdings nicht,
ohne sich noch eine Flasche des limitierten Eisbock
2015 fir einen besonderan Bierabend zu Hause 2u si-
chern.
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